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Taglich ab 12 Uhr wird aufgetischt

Sp%gsen
Getranke

oy



Lippstadt Culinaire verbindet gutes Essen mit einem entspannten Stadtbummel.
Die Lippstadter Innenstadt ladt mit vielfaltigen Geschaften, persoénlicher
Beratung und schénen Lieblingsstiicken zum Entdecken ein.

Am verkaufsoffenen Sonntag lasst sich
der Einkaufsbummel perfekt mit einem
Besuch auf dem Rathausplatz verbinden.
Als kleine Aufmerksamkeit verschenken 1

die Mitglieder der Lippstadter Werbe- €
gemeinschaft am Culinaire-Wochenende
Verzehrgutscheine, die bei den vier
Gastronomen eingelést werden kénnen.

LIPPSTADT

Einzulssen b
ei den Gastrono
Onomen auf dem Rath,
ausplatz,

So treffen Shoppingfreude und Genussmomente mitten in Lippstadt aufeinander.

Sonntag, 6. September
von 13.00 - 18.00 Uhr

Am Culinaire-Sonntag lohnt sich der Weg in die Innenstadt gleich doppelt:
Erst durch die Geschafte bummeln, Lieblingsstiicke entdecken und danach den
Besuch auf dem Rathausplatz genief3en.

Der Lippstadter Wunscherfiiller ist
eine schoéne Idee fiir alle, die gerne
Freude verschenken. Er kann in rund
85 Geschaften eingelost werden und
macht Lippstadt-Shopping besonders
vielseitig.

Weitere Infos:
wunscherfueller-lippstadt.de



Das ,Alte Gasthaus Voss® ist seit Uber zwanzig
Jahren Hauptorganisator des Lippstadt Culinaire.
Neben diesem Engagement bieten wir in gemut-
licher Atmosphare heimische und internationale
Speisen. Besonders beliebte Treffpunkte sind
unser Biergarten und die rustikal eingerichtete
Pilsstube welche zum Verweilen einladen.

Cosacks Brennerei auf Gut Mentzelfelde verbindet
Genuss, Gastlichkeit und besondere Erlebnisse.

Als Hauptorganisator von Lippstadt Culinaire und
Gastgeber zahlreicher Veranstaltungen bietet der
historische Ort den passenden Rahmen flr Hoch-
zeiten, Oldtimertreffen, Flohméarkte und viele weitere
besondere Anlasse.

Hulshoff steht fiir Genuss, Gastlichkeit und be-
sondere Momente. Ob Hochzeit, Geburtstag oder
Firmenfeier, hier finden Feste ein Zuhause. Kulina-
rische Events begleiten das Jahr: Spargel im Friih-
jahr, BBQ im Sommer und heimische Klassiker im
Winter. Sonntags ladt die Deele zum Frithsticken
ein, von klassisch bis modern.

Touriga bringt ein Stiick Portugal nach Lippstadt.
Traditionelle Aromen treffen auf internationale Ein-
flisse, Fusionkiiche mit Seele. Die bewusst kleinen
Gerichte laden zum Probieren und Teilen ein. Fiir
besondere Genussmomente voller Uberraschung,
Warme und portugiesischem Lebensgefihl.



.%g;

ﬂ%g s Voss
Kiirbiscremesuppe & 5.50 €
mit Krauterdl & Blatterteigtwist
Franzésische Entenbrust 14.50 €
auf Bandnudeln mit Balsamicojus & Salatgarnitur
Kalbsschnitzel 14.50 €

mit Kartoffelsalat in Vinaigrette, Preiselbeeren & Zitrone

Erbsencurry 9.50 €
gelbe Erbsen mit Gemuse, Kokosmilch & gerdsteten Tortilla-Ecken

Gegrilltes Pavé vom Schweinefilet & Hahnchenbrust 14.50 €
in Krautermarinade, KrautersofRe, Knoblauchmayonnaise,
Baguette & Salatgarnitur

Garnelen Rosalina 13.50 €
mit Bandnudeln, Tomaten-Ricotta-SolRe & Parmesan
Voss Caesar Chicken Salad 13.00 €

Eisberg & Sommersalate mit Hahnchenbrust,
Parmesan-Dressing & Brotcroutons

Karamelisierter Kaiserschmarrn & 7.00 €
mit Pflaumenragout und Schlagsahne

W/ VEGAN @ VEGETARISCH
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Alkoholfrei

Mineralwasser 0.25 | 2.50 €
Mineralwasser 0.75 | 5.50 €
Apfelsaftschorle 0.25 | 2.50 €
Rhabarberschorle 0.20 | 3.50 €
Kaffee

Kaffee Tasse 2.50 €
Cappuccino Tasse 3.50 €
Espresso Tasse 2.50 €
Affogato Schoko-Espresso mit Schuss 5.00 €

Schokoladeneis | heiRer Espresso | Kaffeelikor

Weingut Bretz Rotweine

Glas 0.20 | 6.00 €
Flasche 0.75 | 21.00 €
Sorten: Bretz Rot, Merlot, Dornfelder

Weingut Bretz WeiRweine

Glas 0.20 | 6.00 €
Flasche 0.75 | 21.00 €
Sorten: Bretz Weil3, Riesling Feinherb, Fleur de Rose, Grauer Burgunder

Spritz & Spirituosen

Aperol Spritz 0.20 | 7.00 €
Pfirsich-Himbeere Spritz 0.20 | 7.00 €
Basilikum Spritz 0.20 | 7.00 €
Verschiedene Obstbrande 2 cl 3.00 €
Hausgemachter Eierlikor 2 cl 3.00 €
Negromaro Primitivo, Italien 0.75 | 25.00 €
Pionier Cremant extra brut 0.75 | 40.00 €
Fleur de Rose & Mineralwasser 24.50 €
1 Flasche Fleur de Rose 0.75 |
1 Flasche Mineralwasser 0.75 |

Glaserpfand 2.00 €



Tapaskarussel
verschiedene spanische Leckereien, dazu ofenfrisches Olivenbrot

Asiatische Kokos-Currysuppe vegan
mit Garnelenspiel?

Mentzelsfelder Kartoffelsuppe
mit Schinkenstreifen & Mettenchen

zu den Suppen reichen wir ofenfrisches Baguette

Schweinefilet Wellington an Rahmsauce
mit Kartoffelgratin & Salatbuquet

Hahnchenbrustfilet in cremiger Spinat-Parmesansauce
mit getrockneten Tomaten & weif3en Bandnudeln

Wildgulasch nach ,,Mentzelsfelder Art“
mit Waldmischpilzen, Rotkohl & Spatzle

Iberico Schweinebackchen Rioja
mit Schlof3kartoffeln und feinem Gemdise

Gebratener Garnelenspief3
an mariniertem Rucola, Kirschtomaten, Parmesanspénen
& Ajoli oder Krauterdip, dazu Ciabatta

Vegane Moussaka
griechische Kartoffellasagne mit Cumin, Aubergine, Zucchini,
Paprika & Sprossen

Vegane Gemiisepfanne
mit Champignons, Paprika, Zuchini, Aubergine, Zwiebeln,
Knoblauch & Tomatensol3e

Variation von Waldfrucht- und Vanille Parfait
auf Himbeeremark mit Crépes & Beerenfriichten

Himbeere Mascarponetraum | auch in vegan 7
Schokoladenmousse | auch in vegan 7
Limettencreme

15.50 €

6.50 €
8.50 €

6.50 €

16.50 €

17.00 €

16.50 €

15.50 €

11.50 €

14.50 €

13.50 €

7.50 €

5.00 €
5.00 €
5.00 €

Bitte beachten Sie auch unsere verschiedenen Flammkuchenangebote im Stand!

W/ VEGAN @ VEGETARISCH



Alkoholfrei

Mineralwasser 0.25 |
Mineralwasser 0.75 |
Apfelsaftschorle 0.25 |

Warme Getranke
Pott Kaffee

Sekt & Prosecco
Sekt Luther & Wegener 0.11
Prosecco del Veneto Vino Frizzante 0.11

Erfrischende Cocktails

Aperol Spritz 0.2 1
Virgin Orange Spritz, alkoholfrei 0.2 1|
Limoncello Spritz 0.2 1
Lillet Russian Wild Berry 0.2 1
Genief3en Sie unsere Weine

je Glas 0.20 |
Flasche 0.75 |
Flasche 1.00 |
Rotweine

Swartland Cabemet Sauvignon, trocken
Grand Sud Merlot Frankreich, trocken
Campo Viejo, Rioja Tempranillo, frocken
Primitivo Salento Italien, trocken

Mia Tinto, Freixenet Spanien, halbtrocken
Nacker Ahrenberg, Domfelder halbtrocken

WeiRweine

Oberbergener Baf3geige, Grauer Burgunder, Baden trocken
Mia blanco, Freixenet Spanien, lieblich

Grand Sud Chardonnay, Frankreich, trocken

Kiebitz Muller-Thurgau, Baden

Gewdlrztraminer, die Weinmacher Niederkirchen, lieblich

WeilRherbst

250 €
6.50 €
250 €

3.00 €

3.00 €
3.50 €

7.00 €
7.00 €
7.00 €
7.00 €

7.00 €
23.50 €
32.50 €

Portugieser WeilRherbst, Baden, halbtrocken, frischer vollfruchtiger WeilRherbst

Glaserpfand 2.00 €



Ciabatta 6.00 €

mit frischer veganer Aioli

Charcuterie Platte 12,50 €
verschiedene Sorten Kase und Salami aus Spanien & Italien,
Oliven in Krautermarinade, frisches Obst, Ciabatta & Aioli

Cremiger Burrata & 12.50 €
auf halbgetrockneten Tomaten mit Ruccola, Limettendressing & Ciabatta
Garnelenpfannchen 12.50 €

6 Black Tiger Garnelen mit Krustentierfond mit Hummer
& WeilRwein, Fruhlingslauch, Kirschtomaten & Ciabatta

+ 3 Black Tiger Garnelen + 4.00 €
Ausgebackene Pasta Pecorino & Feige & 15.50 €
ausgebackene Pasta Rustico mit frischen Feigen, Basilikum-Pesto & Zitrone
Konigsberger Klopse 15.50 €
Drillingsstampf aus kleinen franzésischen Kartoffeln mit Rotebeetesalat
Flammlachs vom Smoker ,,Provence® 14.50 €

auf Kirschholz gerduchertes Flammlachsfilet mit erfrischend
kiihlem Ratafouille & Harissa Aioli

Flammlachs vom Smoker ,,Pink Hollandaise* 14.50 €
auf Kirschholz gerduchertes Flammlachsfilet mit Drillingsstampf aus
kleinen franzésischen Kartoffeln mit Pinker Sauce nach Art einer Hollandaise

BEEF RIB 16.50 €

Sous Vide gegartes BEEF in Thymian-Pfeffersauce mit
Drillingsstampf aus kleinen franzésischen Kartoffeln

Pastrami Brioche 10.50 €
Fluffiges Brioche Bun mit pfeffriges Pastrami, Ruccola & Sauce TarTare
Veganes Ratatouille 14.50 €

provenzalisches veganes Ratatouille mit Cous Cous Salat & Harissa-Aioli

Tiriamisu Classic 6.90 €
Tiriamisu Pistazie 6.90 €

W/ VEGAN @ VEGETARISCH



Weinauswahl vom Hiilshoff
Messing Grauburgunder
Messing Rosé

Weif3weine

Kult, ein Pfalzer Weisser, wenig Saure
Weissburgunder Diehl

Garganega, lfalien

Rotweine

Nero D,Avola Toskana
Primitivo Italien
Pachequa Douro Portugal

Klassiker
Aperol Spritz
Limoncello Spritz

Digestif

Likér Beirao
Ramazotti
Hierbas Andalus

0.2 |
0.2 1

0.2
0.2 |
0.2 1

0.2 |
0.2 1
0.2 1

4 cl
4 cl
4 cl

Sekt, Prosecco und Champagner

Prosecco auf Eis
Mionetto, Secco
Cremant D,Alsace
Champagner auf Anfrage

0.2 |
0.7 |
0.7 |

7.00 €
7.00 €

7.00 €
7.00 €
7.00 €

7.00 €
7.00 €
7.00 €

7.00 €
7.00 €

4,00 €
4,00 €
4.00 €

7.00 €
27.00 €
30.00 €

0.7 lab 60.00 €

Alkoholfreie Weine und Spritz-Getranke

Weisswein aus der Lugana Traube
Prosecco

Aperitivo italiano - alkoholfrei
Basilikum Spritz

Limoncello Spritz

Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser
Schorlen (Saftmanufaktur Rauch)

0.2 1
0.2 |
0.2 |
0.2 |
0.2 |

0.2 |
0.33 |

7.00 €
7.00 €
7.00 €
7.00 €
7.00 €

250 €
4.00 €

Apfelschorle, Maracuja, Rhabarber, Rote Johannisbeere

0.7 |
0.7 |

1.01

0.7 |

0.7 |
0.7 |

0.7 |

2250 €
22.50 €

28.00 €

22.50 €

22.50 €
2250 €

6.00 €
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Cremesuppe von Lauch und Kartoffeln
mit einer handgerollten schwébischen Maultasch,
Basilikumol & Bergkase, dazu Baguette

2 Gebratene Jacobsmuscheln
auf getriuffelter Kartoffelcreme & frischen Krautern

Gambas Piri Piri
portugiesisches Garnelenpfannchen mit Knoblauch,
Piri Piri & Baguette

Holldndischer Rauchmatjes
auf rustikalem Bauernbrot, mit Apfeltartar, Zwiebeln,
kleiner Salatbeilage & Mangosalsa

Ravioli Touriga &

hausgemachte Ravioli gefillt mit Steinpilzen auf Truffelbuttersauce

Iberico Schmorbackchen in Rotweinsauce
auf cremigem Kartoffelstampf & frischen Krautern

Bacalhao
frisches Kabeljaufilet auf mediterranen Schmorgemusen
& portugiesischen Krauterkartoffeln

Pasta Parmesanlaib
Penne aus dem Parmesanlaib mit Triffelsauce & frischen Krauter

Geschmortes Kalbsragout
mit Waldpilzen, Gartenkrautern & Pariser Kartoffeln

Weisses Italienisches Tartufo Eis
mit Waldbeeren und rotem Fruchtspiegel

Italienisches Pistazien Eis Tortchen mit Sahne

Pasteis de Nata
portuguesisches Blatterteigtértchen mit Vanillecreme & Vanilleeis

Warmer Schokoladen Gateaux
mit flissigem Pistazienkern & Vanilleeis

W/ VEGAN @ VEGETARISCH

6.50 €

12.50 €

12.50 €

12,50 €

15.50 €

15.50 €

14.50 €

14.50 €

16.50 €

6.50 €

6.50 €
6.50 €

6.50 €
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Unser Touriga Hauswein, siiffig und bekémmlich

Lagarto Pintado Vinho Verde, Weiss 0.2 1| 7.00 € 0.71 2250¢€
Lagarto Pintado Rose Vinho Verde 0.2 | 7.00 € 0.7 | 22.50 €
Weif3weine

Kult, ein Pfalzer Weisser, wenig Saure 0.2 | 7.00 € 1.0l 28.00€
Weissburgunder Diehl 0.2 1 7.00 €

Garganega, lfalien 0.2 | 7.00 € 0.7 | 22.50 €
Rotweine

Nero D,Avola Toskana 0.2 1 7.00 €

Primitivo Italien 0.2 1 7.00 € 0.7 | 2250 €
Pachequa Douro Portugal 0.2 | 7.00 € 0.7 | 22.50 €
Klassiker

Aperol Spritz 7.00 €

Limoncello Spritz 7.00 €

Digestif

Likér Beirao 4 cl 4,00 €

Ramazotti 4 cl 4,00 €

Hierbas Andalus 4 cl 4.00 €

Sekt, Prosecco und Champagner

Prosecco auf Eis 0.2 | 7.00 €
Mionetto, Secco 0.71 27.00€
Cremant D,Alsace 0.71 30.00 €
Champagner auf Anfrage 0.7 | ab 60.00 €
Alkoholfreie Weine und Spritz-Getranke

Weisswein aus der Lugana Traube 0.2 | 7.00 €
Prosecco 0.2 | 7.00 €
Aperitivo italiano - alkoholfrei 0.2 1 7.00 €
Basilikum Spritz 0.2 1 7.00 €
Limoncello Spritz 0.2 | 7.00 €

Alkoholfreie Getranke
Mineralwasser 0.2 | 2.50 € 0.7 | 6.00 €

Schorlen (Saftmanufaktur Rauch) 0.33 | 4.00 €
Apfelschorle, Maracuja, Rhabarber, Rote Johannisbeere



Wir wiinschen allen
Besucherinnen & Besuchern

und genussvolle Stunden bei
Lippstadt Culinaire.

Informationen zu allergenen Inhaltsstoffen liegen bereit.
Bitte wenden Sie sich bei Fragen direkt an die jeweiligen Gastronomen.

Auch Kindermeniis werden angeboten.
Sprechen Sie die Gastronomen gerne an.

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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